X ev.

Dal 19.05 al 25.05.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata di cetrioli

Tempestina in brodo

Torta

Mousse alla stracciatella

P Straccetti di pollo al curry (ArRG) C o
R Riso arlecchino E . .
A Verdure orientali N Orecchleﬂe_z_u_c_chme e zola
N - _.- A . .
. . . . Budino al cioccolato
Z Sfogliatina ripiena
(o]
P Insalata mista con farro Minestra di miglio e verdure
R . . oae . C .-
A Involtini di manzo glassati (cH) E Melanzane ripiene con
Gnocchetti dorati .
N C I N formaggio
Z arote prezzemolate A e
(o) Spuma alla pesca Frutta fresca
: Insalata con biiscion C Mmestr_a_ d' legumi
A ST E Cervelat (cH)
N Lasagnfa_c_a_sarecce N con insalata di patate
Z Gelato A . T
(o) Biscotto arrotolato
P Insalata mista
R ---- C Pastina in brodo
A Arrosto di vitello al forno (cH) E sooc
N Patate al timo N Prosciutto e melone (cH)
Porri gratinati cee
y 4 A C .
o .- rostata di mele
Frutta fresca
p Insalata con ceci
.- Crema d’avena
R . C
A Merluzzo alla mediterranea (N2z) E ----
N Patate naturali N Pizza
Zucchine SEEE
y 4 A P .
o R esche sciroppate
Panna cotta con frutti di bosco
P Passato di verdure Minestrone
R Hamburger di manzo al porto (cH) c Fleisckase (cH) e brie
A s d . . E L] .
N edanini al I?urro N Insalata di bietole
z Broccol A
o Savarin guarnito Mela cotta guarnita
Insalata verde
P sooc C Minestra di verdure
R Coniglio ripieno (1) E ----
A Puré di patate N Risotto agli asparagi
N Fagiolini al burro A -
y 4
(o]




