Xev.

Dal 03.11 al 09.11.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con fagioli

Crema d’avena

Torta

Spuma alla stracciatella

P | Sminuzzato pollo al curry (ArRG) | C S

R Riso arlecchino E .

A Verdure orientali N Farfalle al p?rn_ctdoro e olive

N o, A Budino

Z Composta di frutta

o

P Vellutata di porri e patate Tempest_lrjc_l _m prodo

2 Stinco di maiale alla birra (cH) E Affettato m[léf.l:cl:[ﬁ]formagglo

N P?:?tz,%l::::o N con sottaceti

y 4 P A Insalata di carote
Fagottino al cioccolato Frutta fresca

: Insalata mista C Mmestr_a_ d' legumi

A o E Wienerli (cH)

N Agnolot_h_c_:l_la zucca N con verdure in pastella

Z Tiramisu = I

o Macedonia

P Insalata di finocchio e arance Pastina

R ---- C ----

A Brasato al merlot (cH) E Polpette vegetariane

N Polenta e funghi N Rosette di patate

z - A -

o Frutta fresca Dessert

P Insalata di barbabietole Vellutata di vitello

2 Merluzzo alla mediterrgnea (NZ) E Crespelie- -g;-atinate

N Patate naturali N o

Z Zucchlr_u::_tr_'lfolate A Frutta fresca

o Tronco gelato

P Passato di verdure Minestrone

R LT C -

Scaloppina al gorgonzola (p1) . e e s
L Sedanini al burro E RGsti ripient
N . N Legumi misti
Broccoli
y 4 o A ----
o Savarin guarnito Puré di frutta
Insalata verde

P ---- C Minestra di legumi

R | Guancette di maiale glassate (cH) E -

A Puré di patate N Risotto alla trevisana e taleggio

N Cavolini al burro A ----

y 4

o




