Xev.

Dal 06.04 al 12.04.26

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Torta salata ricotta e spinaci
Girelle al salmone e rucola (nor)

Frutta di stagione

P . e . Vellutata di sedano rapa
R | Involtino di manzo alla cacciatora | ¢ .-
A . leH) E Formaggino fresco con
N Taglierini all’'vovo N pomodori al basilico
. Z Carciofi prezzemolati A S
W o Ch k = '.'f' . d. b Budino
eesecake ai frutti di bosco
aell Cagelo
p Crema di carote Minestra di legumi
2 Saltimbocca al marsala (cH) (M) : Bis di pasta
N Pure N Spaghetti carbonara
Z Fagiolini al burro A Rigatoni al ragu
= Ananas alla menta Mela alla vaniglia
: Insalata verde con biscion C Tempest_lrj(_t _m brodo
A N St E | Roast-beef (cH) con salsa tartara
N Cannelloni di magro gratinati N Verdure grigliate
z - A e
o Muffin Frutta sciroppata
P Crema di legumi Minestra di miglio
R S C ----
Spezzatino di vitello (cH) .
4 Todidliee £ Gollene vegerarione
7z Cavolini di bruxelles A o 9
o Flan alle mandorle PR
Insalata con carciofi
P .- Passato di verdure
R Filetto platessa impanata (vien | € ----
A con maionese E Crespelle al forno
N Patate prezzemolate N ----
y 4 Zucchine trifolate A Frutta fresca
(o) e
Fagottino alla crema
P Passato di verdure Minestrone
R e e C -
Polpettine in umido (cH) .
a Sedanini alla salvia '5 Forn;agglella:. k) G
Broccoli nsalata di ceci
y 4 A .-
o Savarin guarnito Composta di frutta
Insalata mista
P ---- C Minestra di legumi
R Bollito misto con mostarda (cH) E -
A Patate al vapore N Risotto agli asparagi
N Verza brasata A ----
y 4
o

Torta




