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Dal 28.04 al 04.05.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata di ceci

Passato di legumi

Crostata alla frutta

Yogurt

P | Spezzatino di maiale all’arancia | € o
2 Patate(gﬂchessa '5 Fusilli ai quattro formaggi
;l Verd?rt_a _mlste A Dessert
o Cake
P Insalata con mais Raviolini in brodo
R O T O C .-
A Puadivieloriiena @ £ Tomino aifome
N Porri aratinati N Carote spadellate
z grd A -
o) Muffin al cioccolato Mousse all’albicocca
P . Minestra di miglio
R Insalata mista C o
A oo E Wienerli con (cH)
N PIZZ_?C_C!"IeI'I N patate prezzemolate
/5 Budino al caramello L T
(o] Frutta sciroppata
O e REeG Tempestina in brodo con

: Vellutata d-l -p-lfe“I tiepida c verdure
A Saltimbocca alla romana (cH) E . .
N Risotto allo zafferano e asparagi | N Vitello tonncclll'o {CH)
7z o A con pomodorini
o Macedonia Crema alla banana
p Insalata di carote Crema di legumi
R . LTI C -
A Filetto g' brcmzlmo al pane (1) E Gnocchi al pomodoro e basilico
N ran; al vapore N L
y 4 '_)'_n_c{c' A Fragole
o Flan alla vaniglia
P Passato di verdure Minestra di riso
R P C ----
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N Zucchine saltate N insalata di finocchi
y 4 o A ----
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Insalata verde
P L C Crema di legumi
R Gigot d’agnello al forno (Nz) E =h=kels
A Spatzli al burro N Orzotto con verdure
N Cavolfiori prezzemolati A ----
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